CAIET DE SARCINI

PENTRU PROCEDURA DE ATRIBUIRE A CONTRACTULUI DE ACHIZITIE PUBLICA
SERVICII DE CATERING PENTRU SCOLI — PACHET ALIMENTAR PENTRU PRESCOLARII ST
ELEVII DIN SCOALA GIMNAZIALA DESA IN CADRUL PROGRAMULUI NA TIONAL "MASA
SANATOASA",

1.Introducere

Aceasta sectiune a Documentatiei de Atribuire include ansamblul cerintelor pe baza carora fiecare Ofertant
va elabora Oferta (Propunerea Tehnica si Propunerea Financiara) pentru furnizarea produselor care fac
obiectul Contractului ce rezulta din aceasta procedura.

In cadrul acestei proceduri, COMUNA DESA indeplineste rolul de Autoritate Contractanta, respectiv
Achizitor in cadrul Contractului.

Pentru scopul prezentei sectiuni a Documentatiei de Atribuire, orice activitate descrisa intr-un anumit
capitol din Caietul de Sarcini si nespecificata explicit in alt capitol, trebuie interpretata ca fiind mentionata
in toate capitolele unde se considera de catre Ofertant ca aceasta trebuia mentionata pentru asigurarea
indeplinirii obiectului Contractului.

2.Contextul realizarii acestei achizitii de produse

2.1 Informatii despre Autoritatea Contractanta

UNITATEA ADMINISTRATIV TERITORIALA COMUNA DESA

Cod de identificare fiscala: 5046696; Adresa: Strada: CALEA TECULESCU, nr. 14; Localitate: Desa; Cod
Postal: 207225; Tara: Romania; Codul NUTS: RO411 Dolj; Adresa de e-mail: primariadesa@yahoo.ro; Nr
de telefon: +40 251322496; Fax: +40 251322004; Persoana de contact: RELU AURELIAN ANGHELOF;
Adresa web a sediului principal al autoritatii/entitatii contractante(URL) https://primariadesa.ro;,
reprezentata prin Primar - RELU AURELIAN ANGHELOF;

Beneficiari: prescolarii si elevii din Scoala Gimnaziala Desa

2.2 Informatii despre contextul care a determinat achizitionarea produselor

UAT COMUNA DESA implementeaza Programul National "Masi sanitoasi", derulat pe perioada
desfasurarii cursurilor scolare din anul 2024 care presupune acordarea unui suport alimentar pentru elevii
din Scoala Gimnaziala Desa in conformitate cu HG nr.24/2024 si HG nr.177/2024 privind instituirea
Programului National "Masi sanitoasa".

In anul 2024, pe perioada desfasuririi cursurilor, conform HG nr.24/2024 prescolarilor, scolarilor si elevilor
li se acorda, zilnic, cu titlu gratuit, un suport alimentar constind intr-o masi calda sau intr-un pachet
alimentar, in cazul in care masa caldi nu poate fi asigurat, in limita unei valori zilnice de 15 lei/beneficiar,
inclusiv TVA.

Limita valorica de 15 lei/beneficiar, inclusiv TVA adaugata cuprinde pretul produselor, cheltuielile de
transport, de distributie si de depozitare a acestora, dupa caz.

Pentru mentinerea sanititii elevilor se vor distribui numai produse alimentare obfinute in unititi
autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor, in conformitate cu prevederile
legislatiei sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor in vigoare.

La cererea motivata a parintilor/reprezentantilor legali/ocrotitorilor legali, formulata in scris si sustinuta
de document-suport, inregistrata la secretariatul unitatii de invatamant in care este inmatriculat
prescolarul/elevul, prescolarii si elevii care, din considerente de natura medicala, culturala sau religioasa,
nu pot beneficia de pachetul alimentar, vor beneficia de produse alimentare adecvate situatiei acestora, in
limita valorii zilnice prevazute mai sus.

In sensul normelor metodologice, documentele- suport pot fi urmatoarele:
a.documente medicale care sa ateste intolerante/alergii alimentare sau afectiuni cronice, dupa caz, care sa il
determine pe parinte/reprezentantul legal sa formuleze o alta optiune alimentara;
b.declaratie pe propria raspundere a parintelui/reprezentantului legal cu privire la apartenenta la o/un
religie/cult/comunitate culturala care restrictioneaza consumul anumitor alimente.

Produsele livrate trebuie sa respecte prevederile Legii nr. 123/2008 pentru o alimentatie sanatoasa



in unitatile de invatamant preuniversitar si ale Ordinului ministrului sanatatii publice nr.1563/2008 pentru
aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei
alimentatii sanatoase pentru copii si adolescenti.

Produsele distribuite vor respecta cerintele prevazute de Regulamentul (UE) nr. 1.169/2011 al
Parlamentului European si al Consiliului din 25 octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu
privire la produsele alimentare, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 1.924/2006 si (CE) nr. 1.925/2006
ale Parlamentului European si ale Consiliului si de abrogare a Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a
Directivei 90/496/CEE a Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a
Parlamentului European si a Consiliului, a Directivelor 2002/67/CE si 2008/5/CE ale Comisiei si a
Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei, publicat in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene, seria L,
nr. 304 din 22 noiembrie 2011, cu modificarile si completarile ulterioare.

2.3. Informatii despre beneficiile anticipate de catre Autoritatea Contractanta

Scopul PNMS consta in sprijinirea accesului la educatie al tuturor copiilor prin crearea motivatiei pentru
studiu, mentinerea echilibrului socioemotional, Intdrirea starii de bine si dezvoltarea igienei muncii
intelectuale a prescolarilor si elevilor si prin oferirea unei alimentatii sinitoase care si sustina invétarea.
Programul contribuie la formarea unor obiceiuri alimentare sinitoase, precum adoptarea unei diete
diversificate, echilibrate si sanatoase, respectiv sustenabile - precum reducerea risipei alimentare, reducerea
cantitafii de deseuri, colectarea si valorificarea deseurilor alimentare.

3.Descrierea produselor solicitate
Suportul alimentar consta in livrarea de pachete alimentare pentru un numar de 493 prescolari si elevi din

- cadrul Scoala Gimnaziala Desa.

Produsele alimentare vor fi pastrate pana la servire in spatii amenajate in care sa existe conditii adecvate de
manipulare si depozitare, la temperaturi adecvate care sa poata fi monitorizate si controlate.

Dreptul de a primi zilnic suportul alimentar il au numai elevii/prescolarii prezenti la activitatile didactice.
~ Suportul alimentar nu se acorda in perioada vacantelor sau a altor zile declarate prin lege ca zile
nelucratoare.

Specificatii tehnice:

SPECIFICATII TEHNICE pentru procedurile de atribuire a contractelor de achizitie publica de
furnizare/servicii

Specificatii tehnice:

1.Caracteristici generale

Sé¢ vor furniza (conform prevederi norme metodologice):

pachet alimentar compus din:

- produse de panificatie din faina integrala - paine feliata sau batoane/chifle - 80 g;

- produse din carne - 40 g;

- produse din branzeturi/derivate din lapte - 40 g;

- legume - rosii, castraveti, salata sau alte produse similare - 40 g;

La acestea se va adauga un fruct.

Nu se accepta ca pachetul alimentar sa aiba o greutate totala mai mare de 200 grame.

Produsele alimentare sunt livrate zilnic din unitati autorizate/ inregistrate sanitar si sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor si sunt pastrate pana la servire, daca hrana nu este servita intr-un interval de 60
de minute de la livrare, in unitatile de invatamant preuniversitar, in conditii igienico - sanitare si de siguranta
alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

In situatia desfasurarii cursurilor prin intermediul tehnologiei si al internetului, conform scenariilor de
organizare si desfasurare a cursurilor prevazute de legislatia in vigoare, produsele alimentare sunt livrate si
distribuite zilnic elevilor care nu participa la cursuri in unitatea de invatamant, conform deciziei la nivel
local si cu respectarea prevederilor legale in vigoare.

Ofertantii trebuie sa introduca o defalcare a costurilor, per portie, pe urmatoarele categorii:

-materie prima;

-prepararea hranei;

-distributie.



In cadrul procesului de selectie vor fi preferate si considerate ca indeplinesc criteriul privind cel mai bun
raport calitate-pret acele oferte care aloca cel putin 60% din suma disponibila per beneficiar pentru achizitia
materiei prime.

Evidenta cantitatilor solicitate, distribuite si consummate

Scoala Gimnaziala Desa, unitate de invatamant beneficiara a programului-pilot, va tine evidenta cantitatii
de produse consumate, mentionand categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea per portie, numarul
de portii si numarul de zile de scoala, precum si evidenta numarului de copii.

Furnizorul/Prestatorul autorizat/inregistrat si unitatile inregistrate/autorizate sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor vor pastra si vor prezenta organismelor de control competente documentele
comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite, precum si documentele care sa ateste calitatea
si siguranta acestora, dupa caz; unitatea de invatamant are obli gatia de a pastra avizele de expeditie aferente
fiecarei distributii.

Lunar, autoritatea contractanta va realiza centralizarea cantitatii de produse consumate per categorie de
produs, in functie de situatia numarului de copii scolarizati in luna precedenta, pe care o va corela cu situatia
existenta la furnizor. Toate partile implicate in procesul de distributie a produselor alimentare vor pastra
documentele justificative pe o perioada de cel putin 3 ani, incepand de la sfarsitul anului intocmirii acestora.
Calitatea produselor

Produsele alimentare trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al Comisiei din
15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu modificarile si
completarile ulterioare. Produsele lactate - unt, branzeturi trebuie sa respecte prevederile Regulamentului
(UE) nr. 1.308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire a unei
organizari comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a Regulamentelor (CEE) nr. 922/72, (CEE)
nr. 234/79, (CE) nr. 1.037/2001 si (CE) nr. 1.234/2007 ale Consiliului; SR 1286/A1/1997 - Branzeturi cu
pasta oparita - cascaval.

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranta la lactoza, gluten sau alte probleme de
natura medicala - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul de hrana de regim si
cantitatea necesara se prevad in anexa la contractul de furnizare, fiind specificate pentru fiecare scoala si
elev.

Siguranta si perisabilitate microbiologica

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor catre unitatile scolare, respectiv
elev sau prescolar, dupa caz, va fi de 24 de ore de la momentul ambalarii sandviciurilor. Pentru depozitare
in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarea produselor alimentare in conditii de siguranta
a alimentelor prevazute de legislatia in vigoare, asigurate de catre beneficiar - unitatea de invatamant.
Produsele alimentare vor fi pastrate pana la servire in conditiile indicate de producator, cu respectarea
prevederilor legale in vigoare.

Conditii pentru transport si distributie

Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor catre unitatile scolare, respectiv elev sau prescolar,
dupa caz, numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar si sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

Metode de testare si control

Produsele alimentare distribuite conform prevederilor HG nr.24/2024 se analizeaza doar in laboratoare
autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor, care au metodele de analiza acreditate.
Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt obligate sa detina
certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiena sau echivalent, conform Qrdinului
ministrului sanatatii si al ministrului educatiei. cercetarii si tineretului nr. 1.225/5.031/2003 privind
aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind
insusirea notiunilor fundamentale de igiena, cu modificarile si completarile ulterioare si fisa de aptitudini
specifice activitatii desfasurate sau echivalent, conform Hotararii Guvernului nr.355/2007 privind
supravegherea sanatatii lucratorilor, cu modificarile si completarile ulterioare.

Ambalare, etichetare, marcare

Produsele alimentare preambalate trebuie si prezinte inscris prin etichetare urmitorul element:

"PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT".




.

In cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei "produs alimentar preambalat"
trebuie indeplinite urmatoarele cerinte:

a)pentru cele distribuite de unitatile de alimentatie publica se va indica la livrare, printr-un document scris
care insofeste produsele: denumirea produsului, substante care provoaca alergii sau intolerante, o mentiune
privind lotul, respectiv data producerii si sintagma "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT";

b)pentru cele preparate in regim propriu, respectiv masi calda, lista meniului va fi afisatd la loc vizibil si va
confine denumirea produsului, ingredientele componente si substantele care provoaci alergii sau
intolerante.

Exemple de pachet alimentar:

1. sandvici cu unt, sunca, cascaval si legume - rosii, castravete, salata;

2. sandvici cu piept de pui la gratar sau pulpa de pui dezosata la gratar cu legume crude - gogosar, varza,
morcov;

3. un fruct intreg.

Scoala Gimnaziala Desa are obligativitatea de a pastra timp de 48 de ore probe din alimentele servite
copiilor, conform legislatiei in vigoare.

Cantitati necesare:

493 elevi x 35 zile de activitate didactica in perioada 04.11.2024 - 31.12.2024 = 17255 pachete alimentare.
Se vor prezenta minim 5 variante de meniu care se vor incadra in valoarea pachetului ofertata.

Scoala Gimnaziala Desa raspunde in mod direct de asigurarea conditiilor de primire, receptie si distributie
a produselor alimentare, prin nominalizarea persoanelor responsabile in acest sens, precum si de confirmare

a documentelor ce stau la baza platii produselor alimentare.

Programul de servire a mesei si timpul alocat acestei activitati sunt stabilite de catre conducerea unitatii de
invatamant, in functie de numarul de elevi, de orarul scolii si de particularitatile specifice fiecarei unitati de
invatamant.

Consiliul de administratie al unitatii de invatamant stabileste modalitatea prin care se va face prezenta
clevilor pentru a li se comunica furnizorilor, zilnic, numarul de portii/pachete alimentare care li se vor

“distribui elevilor prezenti la cursuri.

Obligatiile principale ale furnizorului

Sa isi asigure dotarea tehnica specifica necesara pentru executarea contractului.

Sa dispuna de personalul calificat necesar indeplinirii obiectului contractului.

Sa asigure materialele necesare pentru furnizare (ambalaje si alte tipuri de materiale necesare indeplinirii
contractului).

Sa respecte cerintele referitoare la siguranta, igiena si sanatate prevazute de lege.

Sa prezinte toate autorizatiile necesare pentru desfasurarea activitatii (autorizatie sanitara si sanitar-
veterinara pentru activitatea de catering si pentru mijloacele de transport, fisele medicale/carnetele de
sanatate vizate la zi pentru pentru persoanele care se ocupa de distributia mancarii).

Sa anunte de indata autoritatea contractanta si sa contribuie la minimizarea efectelor negative ivite in cazul
aparitiei unor cauze de forta majora care determina intarzieri in furnizare sau chiar intreruperea temporara
a acestuia.

Sa ia masuri ca distributia pachetelor alimentare sa se faca numai de catre persoane avand cunostinte minime
de igiena produselor agro-alimentare sau instruite in acest sens si avand efectuat controlul medical periodic.
Furnizorul trebuie sa puna in aplicare, sa implementeze si sa mentina o procedura sau proceduri permanente
bazate pe principiile HACCP. In cazul incalcarii acestei obligati constatate de Autoritatea Nationala Sanitar
Veterinara si pentru Siguranta Alimentelor, autoritatea contractanta are dreptul de a considera contractul
desfiintat de drept fara a mai fi necesara punerea in intarziere si fara orice alta formalitate prealabila.
Furnizorul se obliga sa furnizeze pachetele alimentare conform graficului de distributie, la standardele si/sau
performantele prezentate in propunerea tehnica si HG nr.24/2024;

Furnizorul se obliga sa furnizeze produsele in perioadele/la datele prevazute prin graficul de livrare
prezentat in propunerea tehnica, anexa la contract in conformitate cu prevederile HG nr.24/2024.




Receptia produselor
Receptia produselor se va efectua pe baza de proces verbal semnat de Contractant, Autoritatea Contractanta
si Reprezentantul Beneficiarului final.

Modalitati si conditii de plata

Plata produselor si a serviciilor contractate se efectueaza de catre ordonatorii principali de credite, la
solicitarea furnizorilor, pe baza documentelor de receptie calitativa si cantitativa, intocmite si aprobate de
Scoala Gimnaziala Desa.

Modalitatea de prezentare a propunerii tehnice

Propunerea tehnica va cuprinde :

1.Descrierea produselor cu prezentarea tuturor caracteristicilor in conformitate cu cerintele prevazute in
cadrul prezentului caiet de sarcini obligatoriu aplicabile obiectivului prezentei achizitii.

In cadrul propunerii tehnice, ofertantul va prezenta totodata informatii cu privire la materie prima/produse
alimentare ce se va utiliza la pregatirea produselor finale, specificand furnizorii/producatorii, documente
Justificative de la producator/furnizor din care sa rezulte caracteristicile alimentelor de baza/materie
prima/produse alimentare, intr-un tabel centralizator.

2. Resursele alocate (personal si echipamente).

Se va prezenta o alocare adecvati de resurse umane necesare pentru asigurarea unei bune desfasurari a
activitatilor ce fac obiectul prezentului contract. Acestea vor fi corelate cu graficul de realizare si cu
propunerea financiara, pe intervalul de timp propus.

Se va prezenta:

- lista cu personalul angajat/ colaborari, in vederea realizarii produselor solicitate (bucatari, soferi, etc);
Ofertantii vor include in oferta documente relevante pentru demonstrarea disponibilitatii si pregatirii
profesionale, cum ar fi, Certificatele/Autorizatiile, Declaratii disponibilitate/CIM, pentru personalul inclus
in contract.

Personalul minim solicitat:

-bucatar — min.1 persoane

-ajutor de bucatar — min.3 persoane

-soferi — min.2 persoane

-medic de nutritie — 1 persoana

- lista cu echipamentele/dotarile detinute (sub orice forma de detinere: proprietate, chirie, comodat, etc).
Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor citre unitatea de Invatdmant numai cu mijloace auto
speciale, autorizate in conformitate cu prevederile legislatiei sanitar-veterinare si pentru siguranta
alimentara privind transportul produselor alimentare.

Veti include in aceasta sectiune si documente care sa demonstreze forma de detinere a acestora,
proprietate/inchiriere sau orice alta forma prin care dispuneti de acestea.

- dovada inregistrarii sanitare si sanitar-veterinara a unitatii unde se produce si livreaza pachetele
alimentare: '

- dovada inregistrarii sanitare si sanitar - veterinare a mijloacelor de transport cu care se efectueaza
transportul pachetelor alimentare;

- certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiena sau echivalent si fisa de aptitudini
specifice activitatii desfasurate sau echivalent(pentru persoanele angajate in producerea, manipularea si
distribuirea produselor alimentare);

3. Descrierea modalitatii de livrare, termenul de livrare de la data primirii comenzii, modul de respectare a
legislatiei sanitar veterinare, modul de organizare si de alocare a resurselor disponibile. Oferta tehnica
trebuie sa satisfaca intocmai cerintele caietului de sarcini. Se va prezenta un grafic de livrare care va contine
in mod obligatoriu toate etapele necesare unei zile: primirea comenzii, timpul de pregatire, livrarea —
continand intervale orare ce vor fi respectate pe parcursul derularii contractului

4. Se vor respecta conditiile de mediu, social si cu privire la relatiile de munca pe toata durata de indeplinire
a contractului de furnizare. Se va prezenta o declaratie pe propria raspundere in acest sens.



Informatii detaliate privind reglementarile care sunt in vigoare la nivel national si care se refera la conditiile
de munca si protectia muncii, securitatii si sanatatii in munca, se pot obtine de la Inspectia Muncii sau de
pe site-ul: http://www.inspectmun.ro/legislatie.html. Informatii privind reglementarile care sunt in vigoare
la nivel national si se refera la conditiile de mediu, se

pot obtine de la Agentia Nationala pentru  Protectia Mediului sau de pe site-ul
http://www.anpm.ro/web/guest/legislatie.

5. Formularul de contract propus, semnat si stampilat de ofertant, insotit de eventualele propuneri de
modificare a clauzelor contractuale specifice, propuneri care se vor accepta numai in masura in care acestea
nu vor fi, in mod evident, dezavantajoase pentru autoritatea contractanta, Se vor avea in vedere prevederile
art. 137, alin 3, lit b) din HG 395/2016.

6.In cadrul ofertei tehnice ofertantii trebuie sa introduca o defalcare a costurilor, per portie, DOAR
PROCENTUAL, FARA VALORI, pe urmatoarele categorii:

a)materie prima/produse alimentare,

b)prepararea hranei;

c)distributie.

7.Propunerea Tehnica va contine obligatoriu o fisa pentru fiecare din cele minim 5 variante de meniu
ofertate, care sa contina descrierea tuturor produselor precum si indicarea gramajului fiecarui produs
conform tabelului din caietul de sarcini, prin care se va

raspunde punctual la cerintele prezentate in Caietul de Sarcini.

8. Angajamentul ofertantului de a nu subcontracta furnizarea produselor ulterior emiterii
dispozitiei/ordinului de incepere fara acceptul autoritatii contractante, document ce va fi semnat in forma
autentica;

Ofertantii trebuie sa transmita o oferta completa pentru toate activitatile ce fac obiectul acestui contract. Nu
vor fi acceptate oferte care vor prezenta activitati si cantitati incomplete. Orice necorelare, omisiune sau
neconformitate constatata in privinta documentelor ofertei, in raport cu caietul de sarcini ori prevederile
legislatiei in vigoare, poate conduce la respingerea ofertei.

Ofertele care nu indeplinesc toate solicitarile din caietul de sarcini vor fi considerate neconforme.

Note:

* In cazul in care in cuprinsul caietului de sarcini se regasesc definite specificatii tehnice care indica o
anumita sursa, productie, procedeu special, o marca de fabrica sau de comert, un brevet de inventie, o licenta
de fabricatie, acestea se vor interpreta prin adaugarea mentiunii ”sau echivalent”. Toate referirile la
diplome/atestate, legitimatii, etc, se vor citi cu mentiunea »sau echivalent”. Standardele, normativele si alte
prescriptii ce trebuie respectate pot fi si echivalente la nivelul Uniuni Europene.

Lipsa oricarei descrieri de mai sus sau descrierea incompleta are ca efect respingerea ofertei ca neconforma.
Nu este permisa completarea ulterioara a propunerii tehnice cu noi documente/informatii, neprezentarea
propunerii tehnice in conformitate cu cerintele din caietul de sarcini si documentatia de atribuire va conduce
la descalificarea ofertantului, iar eventualele solicitari de clarificari vor viza doar aspect de forma sau de
confirmare a informatiilor/documentelor deja prezentate.

Nu se admit subcontractanti.

NU se admit ofertele constituite in baza asocierii mai multor ofertanti..

Ofertantii au obligatia de a intocmi un opis al documentelor incluse in propunerea tehnica iar paginile vor
fi numerotate si semnate de ofertant; |

Modalitatea de prezentare a propunerii financiare

Propunerea financiara va cuprinde in mod obligatoriu urmitoarele:
- formularul de oferta insotit de centralizatorul de preturi;

- defalcarea ponderii categoriilor de cheltuieli per portie ;

Lipsa formularului de ofertd sau a centralizatorului de preturi va conduce la respingerea operatorului
economic din procedura.

Pretul cuprins in formularul de ofertd va fi pretul ofertat pentru cantitatea maxima solicitati in caietul de
sarcini pentru intreg contractul de prestari servicii.

Clasamentul ofertelor se va realiza avandu-se in vedere pretul oferit pentru cantitatea maxima.



Oferta financiara se va face cu TVA evidentiat distinct.

Propunerea financiara trebuie sa se incadreze in fondurile care pot fi disponibilizate pentru indeplinirea
contractului de achizitie publica.

Ofertele care vor depasi valoarea estimata vor fi respinsa ca inacceptabile. Toate ofertele ale caror valori
sunt aparent neobisnuit de scazute, prin raportare la preturile pietei, vor fi temeinic justificate, Comisia de
evaluare avand dreptul de a solicita documente privind, dupa caz, preturile la furnizori, situatia stocurilor
de materii prime si material, modul de organizare si metodele utilizate in cadrul realizarii contrcatului,
nivelul de salarizare a fortei de munca, performantele si costurile implicate de anumite utilaje sau
echipamente de lucru etc

Oferta are caracter ferm si obligatoriu, din punctual de vedere al continutului pe toata perioada de
valabilitate a ofertei. NU se accepta oferte alternative.

Ofertantul va elabora propunerea financiara astfel incat aceasta sa furnizeze toate informatiile solicitate cu
privire la pret, precum si la alte conditii financiare si comerciale legate de obiectul contractului de achizitie
publica, in concordanta cu propunerea tehnica.

Preturile din propunerea financiara vor fi ferme si nu se vor modifica pe toata perioada de derulare a
contractului.

***Prestatorii neplatitori de TVA vor mentiona explicit acest lucru!



